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KIEFER-FISCHER GMBH
GEWERBEGEBIET BESCH, MOSELAUE 2-4, 

66706 PERL-BESCH, INFO@KIEFER-FISCHER.DE

TEL.: 06866/228 | 06867/912810

Ein frohes Weihnachtsfest

und alles Gute im neuen Jahr

wünscht allen Kunden,

Freunden und Bekannten

Zur Keltensiedlung 2
66693 Orscholz

Tel.: 06865/93120
Fax: 06865/93122

Betriebsferien ab 21.12.2024
bis einschließlich 05.01.2025!

24 Std. Schlüsseldienst

WIR SUCHEN 
TMFA in Voll- oder Teilzeit
Sprechstunde Kleintiere, Assistenz 
bei Operationen und Behandlungen, 
Kommunikation mit den Tierbesit-
zern, Begleitung in der Fahrpraxis 
und bei Notfällen, Organisation des 

Praxisablaufs

geregelte Arbeitszeiten, Teamar-
beit, ein freundliches und kolle-
giales Arbeitsumfeld – Fort- und 
Weiterbildungsmöglichkeiten, eine 
modern ausgestattete neue Praxis 

ohne Nachtdienste

www.vemedis.de

Hier 
�nden Sie ...
einen Job mit 
Aussicht auf Heimat!

Oder direkt online 
bewerben: 

www.wittich.de

Landesfachstelle Demenz Saarland
Flyer für pflegende Angehörige zum Thema Demenz und Schmerz
Da Menschen mit Demenz häufig Schwierigkeiten haben, 
Schmerzen verständlich zum Ausdruck zu bringen, hat die 
Landesfachstelle Demenz einen Flyer erstellt, der helfen soll, 
Schmerzsituationen besser erkennen und einschätzen zu kön-
nen. Es kommt vor, dass Menschen mit Demenz sogenannte 
herausfordernde Verhaltensweisen zeigen, wie starke Unruhe, 
Ablehnen von Pflegehandlungen, verbale und physische Ag-
gression bis hin zu Wahnvorstellungen. Auch lautes Rufen und 
Schreien können auf das Vorliegen von Schmerzen hinweisen.
Der Flyer enthält Informationen zu möglichen Merkmalen und 
Ausdrucksformen von Schmerzen, Hinweise zur Eigen- und 
Fremdeinschätzung, Kontaktadressen von Fachärztinnen und 
Fachärzte sowie Informationen zur nicht-medikamentösen 
Schmerzlinderung.
Nähere Informationen zum Thema Demenz, kostenfreie Infor-
mationsmaterialien, Adressen vor Ort und Auskünfte sind bei 
der Landesfachstelle Demenz Saarland erhältlich unter: Lan-
desfachstelle Demenz Saarland, Ludwigstraße 5, 66740 Saar-
louis, Tel.: 06831/488180, landesfachstelle@demenz-saarland.
de

Gemeinde Losheim am See
Stellenausschreibung
Die Gemeinde Losheim am See stellt zum nächstmöglichen 
Zeitpunkt in Teil- oder Vollzeit einen Hausmeister (w/m/d) ein. 
Voraussetzung ist eine Ausbildung im Fachbereich Elektrotech-
nik.
Weitere Infos erhalten Sie unter https://www.losheim.de/rat-
haus-service/buergerdienstleistungszentrum/karriere
Helmut Harth, Bürgermeister der Gemeinde Losheim am See

�4�R�E�F�F�P�U�N�K�T�¬
�$�E�U�T�S�C�H�L�A�N�D���D�E

Reise-
Portal

Perl

Heimat neu entdecken

Mit den kostenlosen Reisemagazinen 
der Treffpunkt Deutschland Reihe 
erhalten Sie den perfekten Begleiter 
für Ihren nächsten Ausflug oder Urlaub.
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• KÜNSTLICHE GLIEDER • ORTHOPÄDISCHE APPARATE
• LEIBBINDEN/BRUCHBÄNDER • EINLAGEN NACH MASS • BRUSTPROTHESEN
• KRANKENPFLEGEARTIKEL • KRANKENFAHRZEUGE • KOMPRESSIONSSTRÜMPFE

Orthopädie Kollig GmbH

Bahnhofstraße 21-23 | 66663 Merzig | Tel.: 0 68 61/ 33 66 | Fax: 0 68 61/ 30 47 | info@sanitaetshaus-kollig.de | www.sanitaetshaus-kollig.de

Unser Haus wünscht allen Patienten und Ärzteteams 
eine gesegnete Weihnacht und ein glückliches neues Jahr 2025!

Gemeinsam durchleben wir eine schwere Zeit, 
die uns viel Geduld und Kraft abverlangt.

Wir wünschen allen 

ein schönes Weihnachtsfest, 
ein sorgenfreies neues Jahr 

und bedanken uns ganz herzlich 
für das uns entgegengebrachte Vertrauen.

Häusliche Krankenpflege „Untere Saar“ 
Marianne Schaaf / Heidi Kreutzer

Am Eulenwäldchen 21
66693 Mettlach-Bethingen · Tel.: 06868/180456

Physiotherapie/Krankengymnastik 
Osteopathie

Wellness + Gesundheits-
Fußpflege

Zur Keltensiedlung 1
66693 Orscholz

Tel.: 06865/911144 
Mobil: 0177/5605778

E-Mail: broschardt@aol.com

Wir danken für das entgegengebrachte Vertrauen, wünschen 

erholsame Weihnachtsfeiertage und ein gesundes neues Jahr!
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ABSCHIED NEHMEN
Trauern ist liebevolles Erinnern.

Von guten Mächten wunderbar geborgen, 
erwarten wir getrost, was kommen mag, 
Gott ist mit uns am Abend und am Morgen 
und ganz gewiss an jedem neuen Tag.
(Dietrich Bonhoeffer)

In Liebe und Dankbarkeit nehmen wir Abschied von meinem 
lieben Vater, Schwiegervater, Opa, Schwager und Cousin

Hans Kohl 
* 25.02.1944   † 05.12.2024

In stiller Trauer: 
Cornelia Schulz 
Urban Schulz 
mit Christoph und Laura 
Klaus Colles 
und alle Anverwandten und Freunde

66706 Nennig, Rehlingen-Siersburg, Tünsdorf und Köln

Das Totengebet ist am Donnerstag, dem 12.12. 2024, um 18:00 Uhr. Das Sterbeamt ist am Freitag, 
dem 13.12. 2024, um 14.00 Uhr, in der Pfarrkirche St. Martin in Nennig; anschließend ist die Beerdigung.

Bestattungsinstitut Otto Kiefer, Orscholz

·  Vertrauensvolle Beratung
·  Einfühlsame Betreuung im Trauerfall
·  Bestattungsvorsorge zu Lebzeiten
·  Erledigung sämtlicher Formalitäten
·  Erd-, Feuer-, Wald- und Seebestattungen
·  Eigener Verabschiedungsraum
·  Auf Wunsch Trauerreden und Gestaltung

Familienunternehmen seit 1875

Bestattungsinstitut
OTTO KIEFER

- fachgeprüft -

www.bestattungsinstitut-otto-kiefer.de

Trierer Str. 2
54441 Kirf-Beuren
Tel. 06583/1387

Saarburger Str. 24
66693 Orscholz
Tel. 06865/180519 Tag und Nacht zu erreichen !

Wir sind für Sie da
wann immer Sie uns brauchen!

Bestattungsunternehmen

Gantner-Meyer
(ehemals Herber) 

66663 Merzig-Schwemlingen
Zum Altenberg 11

66706 Perl-Sehndorf
Marienstraße 18

% 06861/898 77

Wir betreuen Sie im Trauerfall.

Die Trauerdanksagung in Ihrem Mitteilungsblatt. 
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Herzlich willkommen zum Weihnachtsbummel!Herzlich willkommen zum Weihnachtsbummel!

Die Perler Geschäftswelt wünscht
FROHE WEIHNACHTEN UND ALLES GUTE IM NEUEN JAHR!

So gelingen die Zimtsterne:

Das Eiweiß mit einem Hand-
rührgerät zu festem Ei- 
schnee schlagen und nach 
und nach den gesiebten Pu-
derzucker unterheben.
3 Esslöffel vom Eischnee 
abheben und zum Bestrei- 
chen zur Seite stellen.
Vanillezucker, Zimt und das 
Kaffeepulver unter den Ei-
schnee rühren und dann 
nach und nach gemahle- ne 
Mandeln darin vermengen.
Aufhören, wenn der Teig 
kaum noch klebt. Ggf. et- 
was mehr verwenden als im 
Rezept angegeben, da- mit 
der Teig die richtige Konsis-
tenz bekommt.
Den Teig etwa 1 cm dick aus-
rollen. Das geht beson- ders 
gut, wenn ihr einen großen 
Gefrierbeutel (6 Li- ter) auf-
schneidet und ihn auf dem 
Teig ausbreitet. Dann klebt 
er nicht an der Küchenrolle.

Den ausgerollten Teig mit-
samt dem Gefrierbeutel 2 
Stunden im Kühlschrank kalt 
stellen. Legt ihn hierfür am 
besten auf ein Küchenbrett.
Den Backofen auf 125 Grad 
vorheizen (Umlut 100 Grad, 

Gas Stufe 1/2). Ein Back-
blech mit Backpapier aus-
legen.

Den Teig aus dem Kühl-
schrank holen, ausbreiten 
und mit einer Ausstechform 
Sterne ausstechen. Wenn ihr 
den Ausstecher zwischen-
durch immer mal wieder in 
Puderzucker taucht, klebt 
der Teig auch nicht daran. 
Die Sterne auf den Back-
blech verteilen und mit dem 
übrigen Eischnee bestrei-
chen, damit sie anschlie- 
ßend schön glänzen. Die 
Zimtsterne auf der mittleren 
Schiene etwa 15 Minuten 
backen.

Dann die Temperatur he-
runter drehen (Ober- und 
Unterhitze auf 100 Grad, 
Umluft auf 80 Grad und Gas 
auf Stufe 1/2). Die Plätzchen 
weitere 10-15 Mi- nuten ba-
cken lassen. 
Achtung: Der Eischnee soll 
nicht dunkel werden. Sobald 
er sich färbt, sind die Zimt-
sterne fertig.
Die Kekse auf dem Kuchen-
gitter ganz abkühlen lassen.

Zimtsterne

Rezept für 50 Stück:
Diese Zutaten brauchst du: 

375 gemahlene Mandeln
250 Gramm Puderzucker 

3 Eiweiß (Eier Größe M)
1 Päckchen Vanillezucker
1 TL Zimt 
1  Messerspitze gemahlene 

Kaffeebohnen

Dr. med. Anna-Luise Rinneberg

Verschenken Sie
Lebensfreude und Energie

„Myers-Cocktail“

DIE Infusion mit den wichtigsten
Vitaminen und Mineralien seit 70

Jahren unverändert

Höchste Qualität zum besten
„Weihnachtssonderpreis“

Natürlich auch Gutscheine
möglich!

Privatärztliches Zentrum für

Gesundheit & Regenerationsmedizin

Franz-Altmeyer-Str. 25, 66693 Mettlach-Tünsdorf

Telefon: +49 (0) 68 68/12 68

info@privataerztliches-Zentrum-rinneberg.de

www.arztpraxis-rinneberg.de

Vom 23.12.2024 bis einschließlich 06.01.2025 
wegen Betriebsferien geschlossen!

Wir wünschen Ihnen ein frohes Weihnachtsfest 
und einen guten Rutsch in neue Jahr.

Gutes Gelingen!Gutes Gelingen!
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Herzlich willkommen zum Weihnachtsbummel!Herzlich willkommen zum Weihnachtsbummel!

Die Perler Geschäftswelt wünscht
FROHE WEIHNACHTEN UND ALLES GUTE IM NEUEN JAHR!

SCHUHE   MODE   ACCESSOIRES

EURO-SCHUHE
by Vanessa K.

Zeit für Geschenke!!!

Advents-Öffnungszeiten: 

Mo.-Fr.: 09.00-18.00 Uhr  

Sa.: 09.30-16.00  Uhr

Trierer Str. 1 | D-66706 Perl | Ortsmitte | Tel. +49 (0) 6867-777

Wir wünschen unseren Kunden und Freunden
ein frohes Weihnachtsfest und ein glückliches neues Jahr.

 

 

              

 

WIE WÜNSCHEN IHNEN VIEL SPASS
BEIM WEIHNACHTSBUMMEL IN PERL

Vanillekipferl-Rezept
Zutaten für 70 Stück:

200 Gramm Mehl
175 Gramm Butter
100 Gramm Mandeln

80 Gramm Zucker
2 Eigelbe
10 Päckchen Bourbon Vanil-
lezucker Vanilleschotenmark 
(von einer Vanilleschote) 1 
Prise Salz

Vanillekipferl zubereiten: So geht‘s

Bis auf den Vanillezucker 
alle Zutaten mit dem Knet-
hacken eines Handrührers 
vermengen und dann mit 
den Händen zu einem glat-
ten Teig kne- ten.
Aus dem Teig zwei lange 
Rollen formen und diese in 
Frischhaltefolie 2 Stunden 
lang in den Kühlschrank le-
gen.
Gegen Ende der Kühlzeit 
den Backofen auf 180 Grad 
(160 Grad Umluft, Gas Stufe 
3) vorheizen und ein Blech 
mit Backpapier auslegen.
Die Rollen aus dem Kühl-
schrank nehmen und in 
jeweils 35 gleichmäßige 
Scheiben schneiden. Die 
Teigstücke zunächst zu Ku-
geln und dann zu Rollen (ca. 

5 cm) formen, die an den En-
den spitz zulaufen. Zu klei-
nen Hörnchen gebogen auf 
das Backpapier legen.
Etwa 15 Minuten backen und 
dabei darauf ach- ten, dass 
die Kipferl nicht zu dunkel 
werden.
Unterdessen den Vanillezu-
cker in eine Schüssel oder 
einen tiefen Teller geben. Die 
Vanillekipferl aus dem Ofen 
nehmen und noch warm im 
Va- nillezucker wälzen (vor-
sichtig, damit sie nicht zer-
brechen).

Vanillekipferl auf dem Ku-
chengitter ganz abküh- len 
lassen, luftdicht verpacken 
und kühl und tro- cken la-
gern.

Gutes Gelingen!Gutes Gelingen!
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Herzlich willkommen zum Weihnachtsbummel!Herzlich willkommen zum Weihnachtsbummel!

Die Perler Geschäftswelt wünscht
FROHE WEIHNACHTEN UND ALLES GUTE IM NEUEN JAHR!

Betriebsferien:
23.12.2024 - 02.01.2025

In der Dörrwiese 8 | 66706 Perl
Tel.: 06867-9113190 

www.mueller-nies-reisen.de

Wir  wünschen allen unseren Kunden und Freunden
Gesundheit, eine besinnliche Weihnachtszeit  

und einen guten Rutsch ins neue Jahr.
Wir bedanken uns für das entgegengebrachte Vertauen  

im vergangenen Jahr.

Ich suchen ab Januar 2025 eine zuverlässige

Arzthelferin/Sekretärin
für ca. 7 Stunden die Woche 1Wochentag

Bezahlung nach Tarif

Praxis Dr. Decker Neurologie und Psychiatrie
in Mondorf les bains Luxemburg

Telefon 00491622707297
email id-art@gmx.net

Ein Geschenkgutschein zu Weihnachten.
Sie verschenken einen Gutschein

im Wert von 50,- € und zahlen nur 45,- 
oder einen Gutschein für 100,- und zahlen 85,- €

Exklusiv bei Goldschmiede Reinert Merzig, 
Am Seffersbach 25

www.goldschmiede-merzig.de
An den Adventssamstagen sind wir  

von 10.00 Uhr bis 14.00 Uhr für Sie da.

Karten in Dillingen im First Reisebüro, Telefon (0 68 31) 9 87 30 
sowie in allen bekannten Vorverkaufsstellen und online unter www.kultopolis.com

15. März 2025  Lokschuppen

           2. Februar 2025  Stadthalle 4. Mai  MERZIG14. März 2025  Lokschuppen

EVENT HIGHLIGHTS IN DILLINGEN powered by

Februar 2025  Stadthalle 14. März 2025  Lokschuppen Lokschuppen Lokschuppen Lokschuppen           2. Februar           2. Februar

17. März  MERZIG · 27. April  LOSHEIM25. April 2025  Stadthalle

17. März  MERZIG · 27. April  LOSHEIM16. Mai 2025  Lokschuppen

performed by

performed by

performed by

METZGEREI FOLLMANN Orscholz

0 68 65 / 2 40

Schnitzel, auch paniert  1 kg  10,90 €
Dürrfleisch  1 kg  10,90 €
Gulasch, gemischt  1 kg  11,90 €
Hackfleisch, gemischt  1 kg  9,50 €
Weihnachtsbestellung bitte rechtzeitig abgeben.

Biete Nebenjob 
für leichte bis mittelschwere gärtnerische 

Tätigkeiten. Tel.:  0170 528 16 08 
www.christian-fixemer.de

DEVK-Vertrauensmann Dietmar Trierweiler
Kirchstraße 6 • 54441 Trassem
Telefon: 0 65 81 - 9930 33
www.dietmar-trierweiler.devk.de 
Neu – Gewerbeversicherungen!

A B C für den Verbraucher

 Diese und weitere Jobs: jobs-regional.de



Heizöle für 
jeden Anspruch
Das 
Shell Thermo-Sortiment

Adam Rauls
Am Bahnhof
54439 Saarburg
( (0 65 81) 20 61

Trierer Straße 2
54441 Kirf-Beuren
Tel. 0 65 83 / 13 87

Saarburger Straße 24
66693 Orscholz
Tel. 0 68 65 / 180 519

Bau- & Möbelschreinerei

Innenausbau

Bestattungsinstitut

3 Holz- / Holz-Alu-Fenster

3 Schüco Partner / Kunststoff-Fenster

3 Rolläden / Klappläden

3 Haustüren / Schüco

3 Zimmertüren

3 Massiv-Holz Parkett

3 Laminat / Venylboden / Korkboden

3 Treppen- und Treppenrenovierung

3 Reparaturen aller Art / Glasreparaturen

SCHREINERMEISTER

Tapezierarbeiten und was dazugehört!
Noch Termine frei.

Telefon: 01 62 / 2 57 48 25

l Klempnerarbeiten
l Dachisolierungen
l Bedachungen
l Dachstühle

Dachsanierungen l
Reparaturen l
Dachfenster l

Kaminbau l

Sturmschaden & Reparatur - Sofortdienst
Dachdeckerei-Backes@gmx.de

Mobil: 0176 963 05020
Bachstr. 11 · 66693 Mettlach

Tel.: 0 68 64 - 911857

WOHNEN IN IHRER  
REGION

suchen
und

finden

Wir 
sprechen:

Profitieren Sie von unserem Wissen und Können!

Immobilien u. Finanzierungsvermittlung

Wir kennen den Marktwert Ihrer Immobilie und besprechen mit Ihnen Ihren

Wunschpreis. Wir beraten Sie und stellen Ihnen unsere vorsichtige

Vorgehensweise beim Verkauf Ihrer Immobilie vor.

Vertrauen Sie auf über 30 jährige Erfahrung!

IHR KOMPETENTES MAKLERTEAM VON IMMOBILIEN BART

 Nora Jacob Klaus Bart  Yannik Weber

www.immobilien-bart.de
Telefon 06867/5610333
Geben Sie Ihre Immobilie vertrauensvoll in unsere Hände!

Profitieren Sie von 
über 30jähriger Erfahrung!

Beilagen-Service 
KontaKt: beilagen@wittich-foehren.de


